
MENUS SEPTEMBRE 2025 
 

LUNDI 1er SEPTEMBRE 
Macédoine de légumes bio 

Raviolis 
Brie 

Pomme 

MARDI 2 SEPTEMBRE 
Sardines 

Hachis parmentier / salade 
Entremet caramel / gâteau 

JEUDI 4 SEPTEMBRE 
Lentilles vinaigrette 

Tagliatelles 
Poire 

VENDREDI 5 SEPTEMBRE 
Melon 

Escalope de poulet */ haricots 
beurre 

Petits – suisse bio 

LUNDI 8 SEPTEMBRE 
Mousse de Foie 

Roti de porc* / Gratin de courgettes 
Riz au lait 

MARDI 9 SEPTEMBRE 
Radis beurre 

Poisson pané / Poêlée de légumes 
Mousse chocolat bio et gaufrettes 

JEUDI 11 SEPTEMBRE 
Concombre à la crème 
Gnocchis - Ratatouille 

Comté 
Prunes 

VENDREDI 12 SEPTEMBRE 
Cuisse de poulet* / 

 Petits pois-carottes bio 
Saint Nectaire 

Pêche  

LUNDI 15 SEPTEMBRE 
Duo céleri/carottes 
Saucisses* / lentilles 

Fromage blanc et son coulis 

MARDI 16 SEPTEMBRE 
Salade riz bio /thon 
Dos de colin / épinards 

Mi chèvre 
Raisins 

JEUDI 18 SEPTEMBRE 
Salade verte-croutons-œufs-tomates 

Spaghetti  
Yaourt aux fruits 

VENDREDI 19 SEPTEMBRE 
Jambon blanc / purée 

Saint Albray 
Sorbet 

LUNDI 22 SEPTEMBRE 
Betteraves rouges 

Sauté de porc*/Garniture de légumes 
Tarte aux pommes 

MARDI 23 SEPTEMBRE 
Tomates 

Œufs sauce aurore / Riz bio 
Babybel bio 

Petits filous aux fruits  

JEUDI 25 SEPTEMBRE 
Saucisson à l’ail 

Dos de cabillaud / semoule 
Lait fraise et langues de chat 

VENDREDI 26 SEPTEMBRE 
Champignons mayonnaises 

Poulet 
Poêlée de courgette 

Raisin 

LUNDI 29 SEPTEMBRE 
Maquereaux 

Lasagne 
Glace 

MARDI 30 SEPTEMBRE 
Macédoine bio 

Omelette pommes de terre / salade 
Fromage 

Raisin 

  

 
 Légende :  

*  Viande d’origine Française Repas végétarien 
 

 
- Pain de notre artisan boulanger   
Questions concernant les allergènes ?  Contactez la cantinière (06-80-76-26-37)  

 
 

Loi Egalim “loi pour l’équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et une 
alimentation saine, durable et accessible à tous”. 


